
THE DIRTY HARRY�������������������������������������������������������������������������������������������������9
Tito’s Vodka, Dry Vermouth, olive juice, House Bleu Cheese olives
OLD FASHIONED�����������������������������������������������������������������������������������������������������9
Bulleit Rye, simple syrup, Angostura Bitters, Orange Bitters, orange peel
AUTUMN MULE���������������������������������������������������������������������������������������������������� 10
Absolut Mandarin, house made cranberry puree, Fever Tree ginger beer, 
cranberries, orange twist 
PUMPKIN SPICE MARTINI��������������������������������������������������������������������������������10
Stoli Vanil, Baileys, house made pumpkin spice syrup
CRANBERRY APPLE MOJITO���������������������������������������������������������������������������10
Brand Farms Honeycrisp apples, house made cranberry puree, mint, 
Bacardi, simple syrup, soda
ARONIA BERRYTINI��������������������������������������������������������������������������������������������10
House made Wright Farm’s Aronia Super Fruit berry syrup, Bacardi 
Limon, Yulupa Cuvee Brut, lemon, and orange
BLACK METAL MANHATTAN����������������������������������������������������������������������������10
Maker’s Mark 46, Ramazzotti Amaro, sweet Vermouth, Angostura 
bitters, Luxardo cherry 
HIBISCUS APÉRITIF�����������������������������������������������������������������������������������������������9
Ramazzotti Aperitivo Rosato, Yulupa Cuvee Brut, fresh basil
PUMPKIN SMASH������������������������������������������������������������������������������������������������ 10
Maker’s Mark 46, lemon juice, house made pumpkin spice syrup
GRAPEFRUITTINI������������������������������������������������������������������������������������������������10
Hendrick’s Gin, Absolut Grapefruit, St. Germaine, grapefruit juice, Yulupa 
Cuvee Brut, sugar rim
THE FEISTY JALAPEÑO�����������������������������������������������������������������������������������������9
Sauza Hornitos, Cointreau, fresh jalapeños, house made sweet and sour 
and a jalapeño salted rim, featuring local jalapeños from Waxwing Farm
BLACKENED BLOODY MARY SHRIMP COCKTAIL ���������������������������������������8
Two cocktail shrimp on a house Cajun salted rim, homemade Bloody 
mix, Titos, celery, olive, pickle, lemon, chaser

W H I T E S
Chateau Ste Michelle REISLING ��������������������������������������7.5/28
Noble Vines SAUVIGNON BLANC��������������������������������������� 7/26
Mezzacorona PINOT GRIGIO����������������������������������������������� 7/26
Drumheller CHARDONNAY��������������������������������������������������� 8/30
Seeker CHARDONNAY ����������������������������������������������������������� 8/30
S PA R K L I N G
Gancia Sparkling MOSCATO����������������������������������������������7.5/28
Yulupa Cuvee Brut CHAMPAGNE��������������������������������������� 8/30

R E D S
14 Hands MERLOT�����������������������������������������������������������7.5/28
Colores Del Sol MALBEC�������������������������������������������������� 7/26
Sand Point PINOT NOIR�������������������������������������������������7.5/28
Barossa Valley RED BLEND �������������������������������������������� 9/34 
Seeker CABERNET�������������������������������������������������������������� 8/30
B L U S H
Anew ROSE�������������������������������������������������������������������������7.5/28

TAP LIGHTS   4.5 PINT  /    6  20oz
Third Street Minnesota Gold 4.9%
Coors Light 4.2% 
Miller Lite  4.2%
TAP CRAFTS     6.5 PINTS  /    8 20oz
Blue Moon Belgian White  5.4% 
Sam Adams Octoberfest 5.3%
Castle Danger Cream Ale 5.5%  
Leinenkugel’s Honey Weiss  4.2%
Leinenkugel’s Summer Shandy 4.2%
City Lights Hazy IPA 7%
Fulton Lonely Blonde 4.8%
Bell’s Two Hearted Ale 7% 
21st Amendment Blood Orange IPA 7% 
Bald Man Tupelo Honey Bown Ale 6.5%
Bald Man Psycho-Delic Haze IPA 7.3% 
Castle Danger White Pine IPA  5.6%
Surly Furious IPA  6.7% 

BOTTLES AND CANS  
Angry Orchard 5% 6
Paulaner Grapefruit Radler  6
City Lights Hazy IPA 7%  6
Grain Belt Premium 4.6%  4.50
Amstel Light 3.5%  6
Corona 4.6%  6
Heineken 5%  6
Miller Lite  4.2%  4.5
Cayman Jack’s Margarita 5.9%  6
White Claw Mango/Black Cherry 5%  6
N/A Coors 0.5%  4.5
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Harry’s Scratch Kitchen & Catering 20790 Keokuk Ave, Lakeville, MN 55044 eatatharrys.com  |  Tel: 952-469-5696
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MOCKTAILS, NON-ALCOHOLIC
ARONIA BERRY SUPER FRUIT  House made Wright Farm’s Aronia berry puree, sparkling water, lemon, orange���� 5
GINGER SPRITZER  Fresh orange and cranberry juices, Fever Tree Ginger Beer, soda, and orange segments ������������ 5


